Vanocni smetanovy dezert NEVE

Lehky, elegantni a idealni pro zimni obdobi. Tento dezert vznika ve stylové silikonové
formé NEVE od Silikomartu, kterd doda smetanové noblese krasny tvar pripominajici
zasnézenou kopuli.

Ingredience

Silikonova forma NEVE

Bezlepkova mug smes skofice — perfektni
zaklad pro rychly plat korpusu

Smetanovy krém se ztuzovacem Neutro +
smetana Tatra Hlinsko

Ochucovaci pasta Vanilka & Tonka - jemna
aromaticka chut

Jablecnd ovocna napln

Velvet sprej Martellato - efekt sametového
povrchu

Zlaté jedlé platky — na slavnostni vanocni
finis

Postup

1. Upeceme plat ze skoficové mug smési,
nechame vychladnout a vykrojime kolecka.
2. Smetanu vyslehame se ztuZzovacem a
ochutime vanilkou Tonka.

3. Formu plnime v poradi:

smetanovy krém

ovocna jablecnd vrstva

na zavér vlozime kolecko korpusu

4. Dezert zamrazime (idedlné pfes noc).
5. Vylouply, stale zmrazeny dezert,
postrikame velvet sprejem.

6. 0zdobime zlatymi platky pro luxusni
vzhled.



